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Sernvenruti nel nostro
vicforante govornef

WELCOME TO OUR GOURMET RESTAURANT



Anrtipoosti

STARTERS

Calamaro del Golfo di Trieste, pomodori secchi,
broccoli e aglio dolce
Squid from the Gulf of Trieste, sun-dried tomatoes,
broccoli and sweet garlic
A7,
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Ricciola, Bloody Mary, yogurt e aneto
Amberjack with Bloody Mary, yoghurt and dill

Yoy 4
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Animella di vitello bianco, carota, cannella e caffé
White veal sweetbread with carrot, cinnamon and coffee

20
20

Uovo bianco di montagna, barbabietola
e Gamar azienda agricola Dario Zidaric
White mountain egg, beetroot and Gamar cheese
from the Dario Zidaric farm
MR
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Prinqi faiatti

FIRST COURSES

Risotto alla zucca, gamberi rossi dell’Adriatico al lemongrass
e umami di frutti rossi
Pumpkin risotto with red prawns from the Adriatic Sea
and red-fruit umami

ke
24

Spaghettone affumicato, Vongole del Golfo di Trieste,
bottarga di Cabras e maggiorana
Smoked spaghetti with clams from the Gulf of Trieste,
Cabras bottarga and marjoram
&
26

Tortelli di goulash triestino, soubise di montasio e fondo bruno
Tortelli with Trieste-style goulash, Montasio soubise sauce and brown reduction

LNFO&
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Fusilloni, mandorla, capperiliofilizzati e limone candito
Fusilloni with almond, freeze-dried capers and candied lemon
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Secondi piatti

MAIN COURSES

Triglia dell’Adriatico, provola affumicata, indivia e salsa romesco
Adriatic red mullet, smoked provola cheese, endive and romesco sauce

# 80
28

Baccala Rafols, cavolfiore, patate al lime,
salsa al Vermuth bianco e clorofilla di erbe fini
Rafols codfish with cauliflower, lime-flavored potatoes,
white vermouth sauce and fine herb chlorophyll

A
30

Guanciola di manzo glassata con il suo fondo,
sedano rapa, pak choi, e pops di maiale
Glazed beef cheek with its base, celeriac, pak choi, and pork pops

g4
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Radici
Roots

0
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Menc degmsfﬁzione

TASTING MENU

3 Portate (a scelta dell’ospite per tutto il tavolo
3 Courses (chosen by the Guest for the whole table)
70

4 Portate (a scelta dell’ospite per tutto il tavolo
4 Courses (chosen by the Guest for the whole table)
80

5 Portate (a scelta dell’ospite per tutto il tavolo
5 Courses (chosen by the Guest for the whole table)
20

ABBINAMENTO VINI
WINE PAIRING

VENTO CARSICO
Vini freschi e diretti, nonostante I'eta - PERCORSO DA TRE CALICI

Fresh and direct wines, despite their age - THREE GLASSES PAIRING
25

BREZZA ADRIATICA
Non solo vino, per un’esperienza eclettica Adriatico - PERCORSO DA QUATTRO CALICI

Not only wine, for an eclectic experience from Adriatic Sea - FOUR GLASSES PAIRING
35

TRIESTE IN GIU
Sorpresa del Sommelier per accompagnare i sapori
della cucina di Giovanni Giammarino - PERCORSO DA CINQUE CALICI
Suprise from our Sommelier to match every flavour

of our Executive Chef - FIVE GLASSES PAIRING
45
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Alcuni prodotti potrebbero essere congelati all’origine e/o abbattuti a -20° per 24 ore.
Allergie e intolleranze alimentari: alcuni piatti contengono uno o piu dei 14 allergeni indicati dall’UE.
Per maggiori informazioni sui nostri ingredienti, si prega di chiedere al nostro personale prima di
ordinare (reg.1169/2011 UE):

Some products maybe frozen. Food allergies and intolerances: certain dishes contain one or more of the
14 allergens designated by the EU. If you want to know about our ingredients
please speak to our staff before you order (reg.n. 1169/2011 UE):

4

cereali contenenti glutine e relativi prodotti
cereals containing gluten and products thereof

il

latte e relativi prodotti (incluso il lattosio)
milk and products thereof

R

crostacei e relativi prodotti
crustaceans and products thereof

4

sedano e relativi prodotti
celery and products thereof

O

uova e relativi prodotti
eggs and product thereof

=

senape e relativi prodotti
mustard and products thereof

el

pesce e relativi prodotti
fish and products thereof

Qo
¢}

semi di sesamo e relativi prodotti
sesame seeds and products thereof

semi di soia e relativi prodotti
soybeans and products thereof

&

lupino e relativi prodotti
lupin and products thereof

&

arachidi e relativi prodotti
peanuts and products thereof

)

molluschi e relativi prodotti
molluscs and products thereof

7

frutta a guscio, vale a dire mandorle, nocciole,
noci, anacardi, noce di Pecan, noce del Brasile,
noci del Queensland, relativi prodotti
nutsi.e. almond, hazelnut, walnut, cashew, Pecan
nut, Brazil nut, pistachio nut, Macadamia nut and

queensland nut and products thereof

8

diossido di zolfo e solfiti a concentrazioni
maggiori di 10 mg/kg o 10 mg/litro riportati
come SO2
sulphur dioxide and sulphites at concentrations
of more than 10 mg/kg or 10 mg/litre expressed
as SO2




